
زمينه هاي مورد علاقه تحقيقاتي

- شيمي مواد غذايي؛1

- صنايع روغن هاي خوراكي؛2

- صنايع غذايي؛3

- صنايع شيلاتی؛4

- بيوشيمی مواد غذایی؛5

- تکنولوژی فرمولاسيون فراورده های غذایی؛6

سوابق تحصيلي

؛١٣٦٤- ليسانس: مهندسي علوم و صنايع غذايي، دانشگاه شهيد بهشتي، ايران- تهران، 1

؛١٣٧٠- فوق ليسانس: مهندسي صنايع غذايي، دانشگاه تربيت مدرس، ايران- تهران، 2

.١٣٧٦- دكتري: مهندسي صنايع غذايي، دانشگاه دولتي صنايع غذايي مسكو، روسيه- مسكو، 3

تجارب تحقيقاتي

- طرح تهيه رنگ قرمز از چغندر و كاربرد آن در صنايع غذايي؛1

- ارزيابي طرح بهبود كيفيت آرد و نان مشهد؛2

- طرح انجام مطالعات صنايع تبديلي در چارچوب مطالعات جامع توسعه كشاورزي آذربايجان؛3

- طرح بررسي علل و عوامل موثر بر ضايعات نان ايران؛4

- تكنولوژي توليد مارگارين در ايران؛5

- تكنولوژي تهيه و توليد پودر خرما؛6

- تهيه جدول تركيبات غذايي ماهيان شمال و جنوب؛7

دروس تدريس شده

 (کارشناسی)؛II و I- شيمي مواد غذايي 1

- شيمي عمومي (کارشناسی)؛2
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- شيمي آلي- بيوشيمي (کارشناسی)؛3

- تجزيه مواد غذايی (کارشناسی)؛4

- بهداشت مواد غذايي (کارشناسی)؛5

- شيمي مواد غذايي تكميلي (کارشناسی ارشد)؛6

 صنايع فرآورده هاي غذايي (دكتري)؛-7

- فرمولاسيون فراورده های غذایی (دکتری)؛8

- بيوشيمی مواد غذایی (کارشناسی ارشد)؛9

جوايز

؛١٣٦٩- عنوان استاد نمونه، ایران- تهران- دانشگاه امام حسين (ع)، 1

- فارغ التحصيل نمونه دکتری خارج از كشور (دريافت جايزه از دست رياست محترم جمهوري)، ایران- تهران- گردهمايي دانشجويان2

؛١٣٧٧دكتري، 

، به دليل کسب بالا ترين امتياز پژوهشي در١٣٨٣- محقق برتر و در یافت پایه تشویقی، ايران- تهران- دانشگاه تربيت مدرس، 3

مرحله دانشياري در دانشگاه تربيت مدرس انتخاب گرديده و به دريافت پايه تشويقي نايل گشت؛

؛١٣٨٤- استاد نمونه (دريافت جايزه)، ايران- تهران- دانشگاه تربيت مدرس، 4

، به دليل کسب بالا ترين امتياز پژوهشی از طريق مقالات در دانشگاه١٣٨٤- محقق برتر، ايران- تهران- دانشگاه تربيت مدرس، 5

تربيت مدرس انتخاب گرديده و به دريافت پايه تشويقي نايل گشت؛

، در دانشگاه تربيتJCRاول ليست مجلات%20 ، به دليل چاپ مقاله در ١٣٨٤- محقق برتر، ايران- تهران- دانشگاه تربيت مدرس، 6

مدرس مورد تشويق قرار گرفت؛

كتب منتشر شده

، انتشارات انديشمند؛١٣٨١-  شيمي واكنش هاي قهوه اي شدن در مواد غذايي، 1

، انتشارات انديشمند؛١٣٨١- تركيبات ضد مغذي در خوراك انسان، دام، طيور و آبزيان، 2

، انتشارات انديشمند؛١٣٨١- شيمي تركيبات رنگي در مواد غذايي،3

، انتشارات فرهنگستان زبان و ادب فارسی؛١٣٨٦، 6 و 5 ، 4- فرهنگ واژه های مصوب فرهنگستان، گروه واژه گزینی جلد 4

مقالات داخلي چاپ شده

، "اسيد فيتيك و مشكل آن در صنايع نانوايي"، فصلنامه علمي و صنعتي كشورهاي مستقل مشترك المنافع،- سحري، م. ع.1

١٣٧٧ ،5 :3 -5   .

.27- 23: 1،١٣٧٩ "نقش آب ميوه و سبزي در پيشگيري از بيماري ها'"، مجله علمي غذا، سحري، م. ع.،-2

, 'بررسي امكان و نحوه استفاده مجدد از فاضلاب كارخانجات صنايع غذاي', دو ماهنامه علمي- پژوهشي دانشور، دانشگاه١٣٧٩- 3

شاهد, صفحات

120-115_ صفحه 31نویسندگان: سحري ، م. ع. ، صراف پور، ر . سال هشتم_شماره 

, 'اثر واريته بر بازده استخراج و كيفيت پكتين طبق آفتاب گردان', مجله علمي- پژوهشي علوم كشاورزي, صفحات١٣٨٠- 4

78 - 71نویسندگان: اكبريان موغاري، ع.، سحري، م. ع. و حامدي، م. دانشگاه آزاد _ سال هفتم _ شماره چهارم_ صفحه 

, 'بررسي اثر غلظت هاي مختلف آب پنير بر روي نان بربري', مجله علمي كشاورزي و عمران روستايي, صفحات١٣٨٠- 5

9-1 صفحه 1): 1(3نویسندگان: عبدي، و. ر.، احمدي ندوشن، م. و سحري، م.ع. دانشگاه تهران _ شماره 

)در دو روش حمل و نگهداري موقت و سرد', مجلهClupeonella engrauliformis, 'مقايسه كيفيت چربي كيلكاي آنچوي (١٣٨٢- 6

علمي- پژوهشي شيلات, صفحات

108 - 97 _ صفحه 3نویسندگان: رضايي، م.، سحري، م. ع.، معيني، س.، صفري،م. و غفاري، ف شماره 

, 'بررسي شرايط مناسب برشته كردن براي جلوگيري از اكسيداسيون روغن فندق و بادام زميني', مجله علمي- پژوهشي١٣٨٢- 7

علوم كشاورزي ايران, صفحات

205-199)_ صفحه 1(34نویسندگان: رادفر، ر.، فاطمي، ح. و سحري، م. ع دانشگاه تهران_ شماره 

, 'بررسي تاثيرشرايط فرآيند اسمز بر ميزان آبگيري در برگه هلو', مجله علمي- پژوهشي علوم كشاورزي ايران, صفحات١٣٨٢- 8

282-273)_ صفحه 2(34نویسندگان: صوتي خياباني، م.، سحري، م. ع. و امام جمعه، ز دانشگاه تهران_شماره 
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, 'بهينه سازي فرآيند توليد برگه هلو با استفاد ه از اسمز', مجله علمي- پژوهشي علوم كشاورزي ايران, صفحات١٣٨٢- 9

292-283)_2(34نویسندگان: صوتي خياباني، م.، سحري، م. ع. و امام جمعه، ز دانشگاه تهران_شماره 

) در زمان نگهداري به حالت انجماد',Clupeonella engrauliformis, 'بررسي برخي خصوصيات كيفي چربي كيلكاي آنچوي (١٣٨٢- 10

مجله علمي و پژوهشي علوم دريايي ايران, صفحات

_صفحه4نویسندگان: رضايي، م.، سحري، م. ع.، معيني، س.، صفري، م.، رضاييان، م. و غفاري، ف. دانشگاه تربيت مدرس_ شماره 

39-48

, 'ارزيابي مقدار نشاسته آسيب ديده در اثر صدمات مكانيكي در تعدادي از كارخانه هاي آرد گندم', مجله علمي كشاورزي و١٣٨١- 11

عمران روستايي, صفحات

13-1)_ صفحه 1(4نویسندگان: فربود، ف.، سيدين اردبيلي، س. م. و سحري، م. ع دانشگاه تهران_شماره 

, 'بررسي اثر برودت پايين بر ميزان ويتامين ث و ويژگي هاي كيفي توت فرنگي منجمد', مجله علمي- پژوهشي تحقيقات١٣٨١- 12

مهندسي كشاورزي, صفحات

)_صفحه12 (3نویسندگان: بوستاني فيني، م.، سحري، م. ع. و حميدي اصفهاني، ز سازمان تحقيقات و آموزش كشاورزي_شماره 

17-30

, 'بررسي برخي خواص فيزيكي و شيميايي روغن بذر چاي', مجله علمي- پژوهشي علوم و فنون كشاورزي و منابع١٣٨٢- 13

طبيعي, صفحات

183-173_ صفحه 3نویسندگان: عطايي، د.، سحري، م. ع. و حامدي دانشگاه صنعتي اصفهان_شماره 

, 'مقايسه تركيبات غذايي ماهي سفيد دريايي و پرورشي و تهيه ماريناد از آن', مجله علمي- پژوهشي شيلات, صفحات١٣٨٢- 14

28-13_ صفحه 4نویسندگان: اسماعيل زاده كناري، ر.، سحري، م. ع.، و حميدي اصفهاني، ز شماره 

, 'بررسي اثر غلظت هاي مختلف آب پنير بر روي نان باگت', مجله علمي- پژوهشي تحقيقات مهندسي كشاورزي, صفحات١٣٨١- 15

26-15)_صفحه 13 (3نویسندگان: عبدي، و. ر.، سحري، م.ع. و احمدي ندوشن، م سازمان تحقيقات و آموزش كشاورزي_شماره 

, 'فرمولاسيون و توليد سس های سالاد کم کالری و ايتاليايي', مجله علمي- پژوهشي علوم و فنون كشاورزي و منابع١٣٨٣- 16

طبيعي, صفحات

191-181 _ صفحه 3نویسندگان: امير کاويي، ش.، فاطمی، ح. و سحري، م. ع دانشگاه صنعتي اصفهان _شماره 

, 'مقدار پروتيين و ارزش تکنولوژ يکی ارقام شاخص گندم در ايران', مجله علمي- پژوهشي علوم و صنايع غذايي ايران,١٣٨٣- 17

صفحات

7-1_ صفحه 2نویسندگان: احمدي گاوليقي، ح.، سحري، م. ع.، عزيزي، م. ح. و رشمه کريم، ک شماره 

, 'بهينه سازي توليدشربت اينورت به روش اسيدی', مجله علمي كشاورزي و عمران روستايي, صفحات١٣٨٢- 18

60-55)_صفحه 1(5ميري قلعه نوي، م.، برزگر، م. و سحري، م. ع دانشگاه تهران_شماره 

, 'بررسي شرايط استخراج وخواص فيزيكو-شيميايي صمغ دانه بزرك به روش صفحه پاسخ', مجله علمي- پژوهشي علوم و١٣٨٣- 19

فنون كشاورزي و منابع طبيعي, صفحات

155-145_صفحه 4نویسندگان: ماهراني، ب.، برزگر، م.، سحري، م. ع. و دهقانی، ح دانشگاه صنعتي اصفهان_شماره 

, 'کاربرد روغن بذر چای در توليد مارگارين', مجله علمي- پژوهشي علوم و صنايع غذايي ايران, صفحات١٣٨٣- 20

30-21_صفحه 3نویسندگان: فتاحی فر، ا.، سحری، م. ع.، برزگر، م. و حسينی، س. ک شماره 

, 'بهبود شرايط تخمير نان لواش', مجله علمي- پژوهشي علوم و صنايع غذايي ايران, صفحات١٣٨٣- 21

10-1_صفحه 3نویسندگان: آقاقلي زاده، ر.، عزيزی، م. ح. و سحری، م. ع شماره 

, 'مطالعه توليد ماست ميوه ای معمولی و کم کالری', مجله علمي- پژوهشي علوم كشاورزي, صفحات١٣٨٤- 22

نویسندگان: حسن نژاد، م. ر.، کريم گ. و سحري، م. ع دانشگاه آزاد

) ', مجله علمي و پژوهشيHypophthalmichthys molitrix, 'تاثير نگهداری در يخ بر روی تغييرات چربی ماهی فيتوفاگ(١٣٨٢- 23

علوم دريايي ايران, صفحات

4-3نویسندگان: جواديان، ر.، رضايي، م.، سحري، م. ع.، حسيني، س. و دانشگاه تربيت مدرس_شماره 

) ', مجله علمي وLiza aurata, 'اثر زمان نگهداری در يخ بر روی کيفيت چربی و ارزيابي حسي ماهی کفال طلايي (١٣٨٣- 24

پژوهشي علوم دريايي ايران, صفحات

2-1نویسندگان: حسيني، س. و.، رضايي، م.، سحري، م. ع.، حسيني، ه دانشگاه تربيت مدرس_صفحه 

) طي زمان نگهداري در يخ', مجله علمي و پژوهشيRutilus frisii kutum, 'تغييرات کيفي چربي ماهي سفيد درياي خزر (١٣٨٤- 25

علوم و صنايع غذايي ايران, صفحات

49-39_صفحه 2نویسندگان: حسيني، س. و.، رضايي، م.، سحري، م. ع.، حسيني، ه دانشگاه تربيت مدرس_شماره 

, 'مطالعه تفکيک اجزاء چربی شير به روش کريستاليزاسيون جزء به جزء', مجله علمي- پژوهشي علوم و فنون كشاورزي و١٣٨۵- 26

منابع طبيعي, صفحات
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3نویسندگان: جمشيديان، م.، سحری، م. ع. و برزگر، م دانشگاه صنعتي اصفهان_صفحه 

)طي نگهداری انجماد در دماهاي مختلف ', مجلهClupeonella engrauliformis, 'ارزيابی کيفی چربی ماهی کيلکای آنچوي(١٣٨۵- 27

علمي- پژوهشي علوم و فنون كشاورزي و منابع طبيعي, صفحات

4نویسندگان: رضايی، م.، سحری، م. , ع. و معينی، س صفحه 

, 'تاثير شربت اينورت توليد شده با اسيد های مختلف بر کيفيت بيسکويت', مجله علمي- پژوهشي علوم كشاورزي ايران,١٣٨۵- 28

صفحات

37نويسندگان: ميری قلعه نويی، م.، برزگر، م. و سحري، م. ع دانشگاه تهران__صفحه 

, 'اثر عصاره برگ سبز چای در جلوگيری از اکسيداسيون روغن آفتابگردان', مجله علمي و پژوهشي علوم و صنايع غذايي١٣٨۵- 29

ايران, صفحات

3نويسندگان: ميراحمدی، ف.، فاطمی، ح. و سحری، م. ع دانشگاه تربيت مدرس_صفحه 

, 'تعيين زمان مناسب انبارماني برخی ارقام گندم به منظور افزايش کيفيت١٣٨٤- بني اسدي، ع.، عزيزی، م. ح. و سحری، م. ع. 30

19-9, صفحات 3نانوايي', مجله علمي- پژوهشي علوم و صنايع غذايي ايران, جلد 

, 'اثر آنتي اکسيدان های بتاکاروتن و عصاره چای سبز در نگهداری ماهی کيلکای١٣٨٤- اجاق، س. م.، سحري، م. ع.، رضايي، م. 31

10-1, صفحات 2-1معمولی', مجله علمي و پژوهشي علوم دريايي ايران، دانشگاه تربيت مدرس, جلد 

, 'جایگزینی بخشی از نيتریت با آناتو به١٣٨٤- زرین قلمی، س.، سحري، م. ع.، حميدی اصفهانی، ز. و دانشگاه تربيت مدرس 32

، تهران- ایران،, صفحات34291عنوان افزودنی رنگی در سوسيس', ثبت پتنت به شماره 

, 'خواص فيزیکوشيميایی روغن دانه بزرک و اکسيداسيون آن در شرایط انجماد',١٣٨٤- حسن زاده، آ.، سحري، م. ع.، و برزگر، م. 33

20-12, صفحات 1, شماره 3مجله علمي- پژوهشي علوم و صنايع غذايي ايران, جلد 

, 'اثر مواد عمل آورنده و زمان تخمير بر کاهش ميزان١٣٨٦- حق پرست، ه.، سحري، م. ع.، عزیزی، م. ح.، و پيرایش فر، ب. 34

.35-28, صفحات 1, شماره 4اسيدفيتيک نان حجيم', مجله علمي- پژوهشي علوم و صنايع غذايي ايران, جلد 

, 'ارزیابی کيفی و بررسی تغييرات چربی ماهی آمور نگهداری١٣٨٦- رضایی، م.، جوادیان، ر.، سحري، م. ع. و حسينی، س. و. 35

553-545, صفحات 2, شماره 60شده در یخ', مجله علمي- پژوهشي منابع طبيعی ايران، دانشگاه تهران, جلد 

, 'اثر غنی سازی با آهن، اسيدفوليک، روی و کلسيم بر ویژگی١٣٨٦- برنجی اردستانی، س.، عزیزی، م. ح. و سحری، م. ع. 36

43-33, صفحات 4, شماره 4های رئولوژیکی و شيميایی آرد ستاره', مجله علمي- پژوهشي علوم و صنايع غذايي ايران, جلد 

, 'استفاده از پودر خرما در توليد تافی شکلاتی', مجله علمي- پژوهشي علوم و صنايع غذايي١٣٨٧- احمدنيا، ا. و سحری، م. ع. 37

8-1, صفحات 3, شماره 5ايران, جلد 

- "اثر غنی سازی آرد با آهن، اسيدفوليک، روی و کلسيم بر ویژگی های شيميایی، حسی و ميزان ماندگاری نان بربری"، برنجی38
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, 'بررسي خواص فيزيكو-شيميايي صمغ دانه بزرك ايرانی', تهران- ايران-پانزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران, صفحات ,١٣٨٤- 16

66نويسندگان: برزگر، م.، ماهراني، ب. و سحري، م. ع صفحه 

, 'کاربرد روغن بذر چای و کنجد در نگهداری روغن آفتاب گردان', ايران-تهران-پانزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران,١٣٨٤- 17

63صفحات , نويسندگان: رجايي، ا. ، برزگر، م. و سحري، م. ع صفحه 

, 'کاربرد روغن بذر چای در توليد مارگارين', ايران- تهران-پانزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران, صفحات , نويسندگان:١٣٨٤- 18

16فتاحي فر، ا.، سحري، م. ع.، برزگر، م صفحه 

, 'بررسی تاثير ارتعاش بر کيفيت چای حاصل از خشک کن بستر شناور', ايران-تهران-پانزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي١٣٨٤- 19

87ايران, صفحات , نويسندگان: صادقی، م.، خوش تقاضا، م. ه. و سحري، م. ع صفحه 

, 'تاثير روش های استخراج و حلال های مختلف بر غلظت فنل های پوست انار', ايران-تهران-پانزدهمين كنگره ملي صنايع١٣٨٤- 20

12غذايي ايران, صفحات , نويسندگان: يعثوبي، پ.، برزگر، م. و سحري، م. ع صفحه 

, 'تعيين زمان مناسب انبارداری برخي ارقام گندم به منظور افزايش کيفيت نانوايي', ايران-تهران-پانزدهمين كنگره ملي١٣٨٤- 21

109صنايع غذايي ايران, صفحات , نويسندگان: بني اسدي، ع.، عزيزي، م. ح. و سحري، م. ع صفحه 

, 'بهينه سازی توليد شربت اينورت به روش اسيدی', ايران-تهران-پانزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران, صفحات ,١٣٨٤- 22

131نويسندگان: ميری قلعه نويي، م.، برزگر، م. و سحري، م. ع صفحه 

, 'تاثيرشربت اينورت توليد شده با اسيدهای مختلف بر مدت زمان ماندگاری بيسکويت', ايران-تهران-پانزدهمين كنگره ملي١٣٨٤- 23

45صنايع غذايي ايران, صفحات , نويسندگان: ميری قلعه نويي، م.، برزگر، م. و سحري، م. ع صفحه 

, 'بررسي عوامل موثر بر خواص مکانيکی دانه به منظور تعيين سختي١٣٨٤- افکاری سياح، ا. ح. ، مينايي، س. و سحري، م. ع. 24

122گندم', . شانزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران، گرگان- اي, صفحات 

, 'اثر آنتي اکسيدان ها بر روي فساد هيدروليتيک کيلکا معمولي', .،١٣٨٤- اجاق، س. م.، سحري، م. ع. و رضايي، م. 25

154شانزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران، گرگان- ايران, صفحات 

, 'بهينهسازي شرايط استخراج روغن بزرك به روش غرقابي', شانزدهمين كنگره١٣٨٤- حسن زاده، آ.، سحري، م. ع. و برزگر، م. 26

87ملي صنايع غذايي ايران، گرگان- ايران, صفحات 

 روغن بزرك در شرايط انجماد ',3, 'بررسي اكسيداسيون اسيدهاي چرب امگا-١٣٨٤- حسن زاده، آ.، سحري، م. ع. و برزگر، م. 27

156شانزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران، گرگان- ايران, صفحات 

, 'بررسی خواص فيزیکوشيميایی برخی ارقام کيوی ایران در طی نگهداری در١٣٨۵- ذوالفقاری، م.، سحری، م. ع.، و برزگر، م. 28

52سردخانه', دومين همايش و نمايشگاه بزرگ صنايع غذايي، اصفهان- ايران، , صفحات 

, 'بررسی خواص فيزیکوشيميایی فيله دو گونه ماهی خليج فارس (شير و١٣٨۵- ناظم رعایا، س.، سحری، م. ع.، و رضایی، م. 29

27کوسه) در طی نگهداری به حالت انجماد', دومين همايش و نمايشگاه بزرگ صنايع غذايي، اصفهان- ايران, صفحات 

, 'بررسی فعاليت آنتی رادیکالی اسانس گياهان زیره کوهی و١٣٨٦- شهسواری، ن.، برزگر، م.، سحری، م. ع. و نقدی بادی، ح. 30

16آویشن شيرازی', هفدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران، اروميه- ايران, صفحات 

, 'ارزیابی برخی ویژگی های فيزکوشيميایی، رئولوژیکی و حسی شکلات١٣٨٦- فرزان مهر، ح.، عباسی، س. و سحری، م. ع. 31

17شيری کم کالری', هفدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران، اروميه- ايران, صفحات 

, 'اصول اساسی پختن مواد غذایی به روش سرخ کردن عميق', اولين کنفرانس کار آفرینی کيترینگ مواد١٣٨٧- سحری، م. ع. 32

123-120غذایی و صنایع وابسته، تهران- ایران, صفحات 

, 'بررسی اثر آنتی اکسيدانی اسانسهای آویشن شيرازی و زیره١٣٨٧- ندا شهسواری، محسن برزگر و محمد علی سحری 33
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263کوهی در روغن سویا', هجدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران، مشهد- ايران, صفحات 

, 'بررسی خواص فيزیکوشيميایی روغن بذر برخی ارقام گلرنگ ایرانی',١٣٨٧- عفت مروتی، محمد علی سحری و محسن برزگر 34

267هجدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران، مشهد- ايران, صفحات 

, 'بررسی فعاليت آنتی رادیکالی و ترکيب شيميایی اسانس گياه بابونه١٣٨٧- فرنوش عيوقی، محسن برزگر و محمد علی سحری 35

274شيرازی', هجدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران، مشهد- ايران, صفحات 

, 'تغييرات عناصر معدنی برخی ارقام کيوی ایران در طی نگهداری در١٣٨٧- محبوبه ذوالفقاری، محمد علی سحری و محسن برزگر 36

285سردخانه', هجدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران، مشهد- ايران, صفحات 

ابداعات

- ليوينسكايا، س. آ.، سحري ،م. ع. و تيرسين، يو. آ., فرمولاسيون نوع جديد مارگارين, دانشگاه دولتي صنايع غذايي مسكو ,1

، مسكو- روسيه2111673, ثبت پتنت به شماره ١٣٧٦/٠١/٠١

- زرین قلمی، س.، سحري، م. ع.، حميدی اصفهانی، ز. و دانشگاه تربيت مدرس, جایگزینی بخشی از نيتریت با آناتو به عنوان2

، تهران- ایران34291, ثبت پتنت به شماره ١٣٨٤/٠١/٠١افزودنی رنگی در سوسيس, دانشگاه تربيت مدرس, 

عضويت در مجامع علمي

- عضو انجمن متخصصين صنايع غذايي ايران، عضو انجمن بيوتكنولوژي ايران، مشاور علمي- صنايع غذايي دفتر فناوري، سردبير و

عضوهيات تحريريه مجله علمي پژوهشي علوم دريايي ايران، عضوهيات تحريريه مجله علمي پژوهشي علوم وصنايع غذايی،

عضوهيات تحريريه مجله علمي پژوهشي تحقيقات مهندسي كشاورزي, -

داوري مجلات

- داوری تعداد زیادی از مجلات داخلی و برخی مجلات تخصصی خارجی, داخل و خارج از کشور

پايان نامه هاي كارشناسي ار شد تحت مشاوره/راهنمايي

، كارشناسي ارشد, 'مطالعه اثر واريته و روش شستشو با اسيد بر بازده استخراج و كيفيت پكتين طبق آفتاب1378- علي اكبريان، 1

گردان', تحت راهنمايي

، كارشناسي ارشد, 'استفاده از غلظت هاي مختلف آب پنير در توليد نانهاي حجيم و نيمه حجيم', تحت1379- وحيد رضا عبدي، 2

راهنمايي

، كارشناسي ارشد, 'بررسي اثر درجه حرارت برودت پايين بر ميزان ويتامين ث و ويژگيهاي كيفيت توت1379- محسن بوستاني، 3

فرنگي منجمد', تحت راهنمايي

، كارشناسي ارشد, 'بررسي امكان استفاده خوراكي از روغن بذر چاي', تحت راهنمايي1379- داود عطايي، 4

، كارشناسي ارشد, 'مقايسه تركيبات غذايي ماهي سفيد دريايي و پرورشي و فرآوري ماريناد از1380- رضا اسماعيل زاده كناري، 5

آن', تحت راهنمايي

، كارشناسي ارشد, 'بهينه سازي فرآيند توليد برگه هلو با استفاده از اسمز', تحت راهنمايي1380- محمود صوتي خياباني، 6

، كارشناسي ارشد, 'بررسي مقدار پروتئين و خواص تكنولوژيكي رقم هاي شاخص گندم ايران',1381- حسن احمدي گاوليقي، 7

تحت راهنمايي

، كارشناسي ارشد, 'جزء به جزء سازي چربي شير ايران و بررسي برخي كاربرد هاي آن در صنايع1382- مجيد جمشيديان، 8

غذايي', تحت راهنمايي

، كارشناسي ارشد, 'اثر واريته، نوع مواد عمل آورنده در نان و تخمير در ميزان اسيد فيتيك نان توليدي از1382- هيفا حق پرست، 9

ارقام شاخص گندم ايران', تحت راهنمايي

، كارشناسي ارشد, 'مقايسه اينتراستريفيکاسيون شيميايي و هيدروژناسيون در اصلاح روغن بذر چای و1383- الهام فتاحي فر، 10

کاربرد روغن اصلاح شده در توليد مارگارين', تحت راهنمايي

، كارشناسي ارشد, 'جايگزينی بخشی از نيترات و نيتريت با آناتو به عنوان افزودنی رنگی در1384- سهيلا زرين قلمی، 11

سوسيس', تحت راهنمايي

 از آن', تحت3، كارشناسي ارشد, 'تعيين خواص فيزيکوشيميايی روغن دانه بزرک و جداسازی جزء امگا-1384- آسيه حسن زاده، 12
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راهنمايي

، كارشناسي ارشد, 'امکان استفاده از آنتی اکسيدان های بتاکاروتن و پلي فنلهای چای در نگهداری1384- سيد مهدی اجاق، 13

) با يخ', تحت راهنماييClupeonella cultriventris caspiaکيلکای معمولی (

، کارشناسی ارشد, 'استفاده از عصاره برگ سبز چاي بعنوان آنتي اكسيدان در روغنهاي خوراكي', تحت1377- فردين ميراحمدي، 14

مشاوره

، کارشناسی ارشد, 'مطالعه توليد ماست ميوه أي معمولي و كم كالري', تحت مشاوره1378- محمد رضا حسن نژاد، 15

، کارشناسی ارشد, 'هيدروليز گلوتن گندم به منظور بهبود خصوصيات كاربردي آن', تحت مشاوره1378- امين رحيمي، 16

، کارشناسی ارشد, 'بررسي شرايط مناسب برشته كردن براي جلوگيري از اكسيداسيون روغن فندق و بادام1379- رامين رادفر، 17

زميني', تحت مشاوره

، کارشناسی ارشد, 'مطالعه توليد سس مايونز معمولي و كم كالري', تحت مشاوره1380- شيوا اميركاوئي، 18

، کارشناسی ارشد, 'بررسي شرايط استخراج وخواص فيزيكو-شيميايي صمغ دانه بزرك', تحت مشاوره1382- بهنوش ماهراني، 19

، کارشناسی ارشد, 'بهبود شرايط تخمير نان لواش', تحت مشاوره1382- رويا آقاقلي زاده، 20

، کارشناسی ارشد, 'بهينه سازي توليدشربت اينورت و كاربرد آن در فرآورده هاي قنادي', تحت1382- مينا ميري قلعه نوي، 21

مشاوره

، کارشناسی ارشد, 'استخراج تركيبات فنوليك از پوست سبز پسته و اثر آنتي اكسيداني آن در1382- سيد امير حسين گلي، 22

روغن سويا', تحت مشاوره

، کارشناسی ارشد, 'تاثير روش ها و حلال های مختلف استخراج بر روی پلی فنل های پوست انار', تحت1384- پريسا يعسوبی، 23

مشاوره

Hypophthalmichthys، کارشناسی ارشد, 'تاثير نگهداری در يخ بر روی تغييرات چربی ماهی فيتوفاگ(1383-  روح اله جواديان، 24

molitrixتحت مشاوره ,'(

، کارشناسی ارشد, 'اثر زمان نگهداری در يخ بر روی کيفيت چربی و ارزيابي حسي ماهی کفال1383- سيد ولي حسينی، 25

)', تحت مشاورهLiza aurataطلايي (

، کارشناسی ارشد, 'تعيين زمان مناسب انبارماني برخی ارقام گندم به منظور افزايش کيفيت نانوايي',1384- علی بني اسدي، 26

تحت مشاوره

، کارشناسی ارشد, 'اثر غنی سازی آرد با آهن، اسيدفوليک، روی و کلسيم بر ویژگی های1385- سميرا برنجی اردستانی، 27

شيميایی، حسی و ميزان ماندگاری نان بربری', تحت مشاوره

، کارشناسی ارشد, 'بررسی اثر اختلاط برنج قهوه ای بر خصوصيت رئولوژیکی خمير و کيفيت1385- عباس خدامرادی دشتکی، 28

نان حاصل', تحت مشاوره

، کارشناسی ارشد, 'ارزیابی برخی ویژگی های فيزکوشيميایی، رئولوژیکی و حسی شکلات شيری کم1386- حنانه فرزان مهر، 29

کالری', تحت مشاوره

، کارشناسی ارشد, 'بررسی فعاليت آنتی رادیکالی اسانس گياهان زیره کوهی و آویشن شيرازی', تحت1386- ندا شهسواری، 30

مشاوره

، کارشناسی ارشد, 'ارتباط آمين های بيوژن با بارميکروبی ماهی سفيد دریای خزر نگهداری شده در یخ',1384- حسين جعفری، 31

تحت مشاوره

، كارشناسي ارشد, 'استخراج، جداسازی و تعيين مقدار آنتی اکسيدان های عمده روغن بذر چای و اثر آن بر1385- محمد فاضل، 32

روغن ماهی کيلکای معمولی', تحت راهنمايي

، کارشناسی ارشد, 'بررسی خواص فيزیکوشيميایی برخی ارقام کيوی ایران در طی نگهداری در1385- محبوبه ذوالفقاری، 33

سردخانه', تحت راهنمايي

، کارشناسی ارشد, 'تغييرات کيفی فيله دو گونه ماهی خليج فارس (شير و کوسه) در طی نگهداری به1385- سميرا ناظم رعایا، 34

حالت انجماد', تحت راهنمايي

، کارشناسی ارشد, 'ميزان ویتامين ها در برخی گونه های مهم ماهی جنوب دریای خزر', تحت راهنمايي1386- احمد احمدنيا، 35

، کارشناسی ارشد, 'تغييرات کيفی در برخی گونه های مهم ماهی جنوب دریای خزر', تحت راهنمايي1386- صفورا پيرستانی، 36

، کارشناسی ارشد, 'بررسی خواص فيزیکوشيميایی و آنتی اکسيدانی دانه گلرنگ', تحت راهنمايي1387- عفت مروتی، 37

رساله هاي تحت مشاوره/راهنمايي

Clupeonella- مسعود رضايي, 'اثرات دما و مدت زمان نگهداري به حالت انجماد در تغييرات چربي ماهي كيلكاي آنچوي (1

engrauliformisتحت راهنمايي ,'(
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- مير حسين افکاری سياح, 'مطالعه ويژگی های رئولوژيک دانه گندم وارتباط آن باکيفيت آرد توليدی', تحت مشاوره2

مسؤوليت هاي اجرايي

- مشاور علمي- صنايع غذايي دفتر فناوري, -1

٠١/٠١/١٣٨٠ - ٣١/٠٣/١٣٧٧- مدير گروه صنايع غذايي دانشگاه تربيت مدرس, 2

٠١/٠١/١٣٨٤ - ٠٧/٠٤/١٣٧٨- رئيس دانشكده منابع طبيعي و علوم دريايي دانشگاه تربيت مدرس, 3

٠٨/٠٣/١٣٨٤ - ٢٧/٠٣/١٣٨٢- مدير گروه شيلات دانشگاه تربيت مدرس , 4

 -٢٠/٠١/١٣٨۵- معاون پژوهشي دانشکده کشاورزی دانشگاه تربيت مدرس , 5

ساير موارد و پيوستها

 ، در راه اندازي1372تا1370- دبير و قائم مقام مدير گروه صنايع غذايي , به عنوان دبير و قائم مقام مدير گروه صنايع غذايي از سال 

آزمايشگاه گروه ، برگزاري جلسات دفاع و بررسي صلاحيت مدرسي دانشجويان گروه به عنوان استاد ممتحن ، تهيه كتاب ها و

مجلات مربوط به گروه ، تهيه و تنظيم پيش نويس و برنامه ريزي دروس دوره دكتري و سرفصل دروس آن به همراه اساتيد ديگر شركت

داشت
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